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KEREVÝTLERÝN (Astacus leptodactylus, Eschscholtz, 1823) ET VERÝMÝ
 VE KÝMYASAL KOMPOZÝSYONU ÜZERÝNE ÜREME DÖNEMÝNÝN ETKÝSÝ
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The flesh yield fall to 13.16±4.29% (p<0.05), that was Özet
determined to be the contents of 83.48±2.23% moisture, 

Bu çalýþmada Ýstanbul Büyükçekmece Gölü'nden 0.35±0.29% lipid, 13.42±2.86% protein and 1.18±0.21% 
yakalanan kerevitlerin (Astacus leptodactylus ash on February. When the flesh yield, the ratio of 
Eschscholtz 1823) et verimi ve kimyasal kompozisyonu moisture and protein were found to be 15.97±2.25%, 
araþtýrýlmýþtýr. Araþtýrma için toplam 180 adet kerevit 82.45±2.54% and 12.28±1.09%, that was determined the 
kullanýlmýþ ve araþtýrma üreme dönemlerinin kimyasal contents of lipid (2.24±0.62%) and ash (1.65±0.36%) 
kompozisyon üzerine olan etkisini belirlemek için üç increased significantly (p<0.05). Finally, the echonomic 
farklý dönemde yürütülmüþtür. Araþtýrma sonucunda; values and protein contents of A. leptodactylus are high, 
kerevitlerin Kasým ayý et verimleri %17.84±2.73, nem the flesh yields are low. However the reproduction 
oraný %83.01±1.55, yað oraný %0.62±0.30, protein oraný activities change the flesh yields, lipid and ash contents of  
%14.17±0.60 ve inorganik madde oraný %1.46±0.26 them, significantly.
olarak bulunmuþtur. Þubat ayýnda et verimleri 

Keywords: Astacus leptodactylus, flesh yield, %13.16±4.29 deðerine düþmüþ (p<0.05), su oraný 
chemical composition%83.48±2.23, yað oraný %0.35±0.29, protein oraný 

%13.42±2.86 ve inorganik madde oraný %1.18±0.21 Giriþ
olarak belirlenmiþtir. Haziran ayýnda et verimleri 
%15.97±2.25, nem oraný %82.45±2.54 ve protein oraný Dünya genelinde, büyük bir kýsmý Amerika ve 
%12.28±1.09 olarak tespit edilirken  yað (%2.24±0.62) Avustralya kýtalarýnda olan 500'den fazla kerevit türü 
ile inorganik madde (%1.65±0.36) içeriklerinin önemli bulunmaktadýr (Hobbs (1988)). Ülkemizde ise kerevit 
bir þekilde arttýðý (p<0.05) belirlenmiþtir. Sonuç olarak türlerinden sadece A. leptodactylus (Eschscholtz, 1823) 
Astacus leptodactylus türü kerevitlerin ekonomik deðeri türü bulunmaktadýr. Aydýn ve Çaðýltay, (2005) ile Balýk 
ile protein içeriði yüksek, et verimi düþüktür. Bununla vd., (2005) tarafýndan bu tür için Kasým ayýnýn üreme 
birlikte, üreme aktiviteleri et verimi, yað oraný ve öncesi dönem, Þubat ayýnýn üreme dönemi ve Haziran 
inorganik madde oranýný önemli oranda deðiþtirmektedir. ayýnýn üreme sonrasý dönem olduðu bildirildi.  Ülkemizin 

ekonomik iç su ürünlerinden biri olan ve bir çok göl, gölet Anahtar Sözcükler:  Astacus leptodactylus, et 
ve baraj gölünde yaygýn olarak bulunan kerevitten 2005 verimi, kimyasal kompozisyon
yýlýnda toplam 809 ton elde edilmiþtir  (Anon (2005)).

The effect of reproduction period on the Kuru aðýrlýðýnýn %76'lýk kýsmý protein olan bu canlý 
flesh yield and chemical composition of önemli bir protein kaynaðýdýr. Ayrýca, E ve K vitaminleri 

açýsýndan da zengindir. Son derece lezzetli ve pahalý olan crayfish
kerevitler lüks su ürünleri arasýnda yer almaktadýr (Çevik 

Abstract: & Tekelioðlu, (1999)). 

In this study the flesh ratio and proximate Kerevit, özellikle Fransa, Belçika, Ýsviçre, Hollanda, 
composition of crayfish (Astacus leptodactylus Avusturya, Ýsveç, Almanya ve Ýtalya gibi bir çok Avrupa 
Eschscholtz, 1823) which were caught from ülkelerinde çok sevilerek yenen ve aranan bir yiyecek 
Büyükçekmece Lake in Ýstanbul were investigated. The olmasýna raðmen Türkiye'de az miktarda tüketilmektedir. 
totally 180 crayfish were used on the experiment and the Canlý, dondurulmuþ, kerevit kuyruðu salamurasý, kerevit 
study was carried out on three different period to yemeði ve piþirilmiþ olarak ihrac edilmektedir. Türkiye 
determine the effect of reproduction periods on chemical Avrupa ülkeleri arasýnda kerevit üretim ve ihracat 
composition. According to the results of the study, the potansiyeli bakýmýndan en önde gelen ülkeler arasýndadýr 
mean percentages of flesh yield, moisture, crude lipid, (Bolat & Aksoylar (1997)). Avrupa ülkeleri yýlda 10 000 
crude  protein and ash contents of A. leptodactylus were ton kerevit tüketimi ile önemli bir pazar oluþturmaktadýr 
found to be 17.84±2.73%, 83.01±1.55%, 0.62±0.30%, (Harlýoðlu (2004)).
14.17±0.60% and 1.46±0.26% on October, respectively. 
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Günümüze kadar, Ýstanbul, Büyükçekmece Gölü varyans analizleri (ANOVA) hesaplanmýþ ve önem 
kerevitlerinin et verimi ve kimyasal yapýsý üzerine seviyesi (P) 0.05 olarak seçilmiþtir.
yapýlmýþ bir çalýþma bulunmamaktadýr. Bu araþtýrma ile 
Ýstanbul gibi önemli bir pazara çok yakýn olan bu gölde 
yaþayan kerevitlerin et verimleri ve kimyasal yapýlarýnýn 
belirlenmesi ile üreme dönemlerinin bu özelliklerine olan 
etkilerinin araþtýrýlmasý amaçlanmýþtýr. 

Materyal ve Yöntem 
Materyal olarak kullanýlan Astacus leptodactylus  

türü kerevitler Ýstanbul Büyükçekmece Gölü'nden 
alýnmýþtýr (Þekil 1 ve Þekil 2). Avlama sonrasý materyaller 
buz destekli strofor taþýma kaplarý içinde canlý olarak 
Akdeniz Üniversitesi Su Ürünleri Fakültesi Araþtýrma 
Laboratuarýna ulaþtýrýlmýþtýr. Çalýþma 2005-2007 yýllarý 
arasýnda, sene tekerrürlü olarak gerçekleþtirilmiþtir. 
Kasým ayý içinde 30, Þubat ayý içinde laboratuara 
getirilen yumurtalý olduðu gözlenen kerevitlerden 30 ve 
Haziran ayý içinde 30 materyal kullanýlmýþ, ertesi 
dönemlerde ayný örnek sayýlarýyla çalýþmaya 1 yýl daha 
devam edilmiþtir.  Sonuçta toplam 180 adet kerevit ile 
çalýþma yürütülmüþtür.

Kerevitlerin abdomen ve kelipet etleri ayrýldýktan 
sonra et verimleri;

Et Verimi = (Yenen Kýsmýn Aðýrlýðý /Toplam Aðýrlýk) 
x 100 baðýntýsý ile hesaplandý (Gülyavuz & Ünlüsayýn Bulgular
(1999)).

Kerevitin et verimi Tablo 1'de gösterilmiþtir.Kerevitlerin su oraný; Association of Official 
Analytical Chemists (AOAC) (2002a)'a göre, ham protein 
içeriði;  (Nx6.25) Kjeldahl methodu AOAC (2002b)'a 
göre, yað oraný; Soxhlet methodu AOAC (2002c)'e göre, 
ham inorganik madde içeriði; AOAC (2002d)'a göre 
belirlenmiþ ve karbonhidrat oraný matematiksel olarak 
hesaplanmýþtýr.

Tüm istatistiksel analizler için SPSS-10.0 Windows 
programý kullanýlarak3 tekrardan elde edilen verilerin 

Kerevitin kimyasal kompozisyon sonuçlarý Tablo 
2’degösterilmiþtir. 

  Þekil 1.  Astacus leptodactylus
Fig. 1.  Astacus leptodactylus

Þekil 2. Ýstanbul-Büyükçekmece Gölü'nün haritasý
Fig.2. The map of Büyükçekmece Lake-Ýstanbul

Tablo 1. Kerevitin bazý biyometrik ölçümleri ve et 
verimleri

Tablodaki deðerler ortalama deðerler, ± standart sapma

Tablodaki deðerler ortalama deðerler, ± standart sapma

Tablo 2. Kerevitin kimyasal kompozisyonu
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content. 950.46. Official Methods of Analysis (17th ed.). Tartýþma ve Sonuç
Gaithersburg, Maryland.

Kerevitlerin et verimi yumurtlama döneminde Association of Official Analytical Chemists, (2002b): Protein 
önemli derecede düþmüþtür (p<0.01). Genel olarak content in meat. 928.08. Official Methods of Analysis (17th ed.). 
kerevitlerin et verimi yaklaþýk %15'dir (Huner (1994)). Gaithersburg, Maryland.
Yýldýrým vd. (1997) tarafýndan yapýlan bir çalýþmada 

Association of Official Analytical Chemists, (2002c): Fat kerevitlerin et verimi %10-27 olarak bulunmuþtur. Gürel content in meat. 960.39. Official Methods of Analysis (17th ed.). 
ve Patýr (2006)  tarafýndan yapýlan çalýþmada Gaithersburg, Maryland.
kerevitlerin et verimi %17.5 olarak belirlenmiþtir. 

Association of Official Analytical Chemists, (2002d): Ashes Çalýþmamýzda kullanýlan kerevitlerin et verimi de bu 
content. 920.153. Official Methods of Analysis (17th ed.). deðerlere paralellik göstermiþtir (Tablo 1). Bu deðerlere 
Gaithersburg,  Maryland.

göre; Þubat ayýnda yumurtalý olan bireylerin et verimi 
Aydýn, H. ve Çaðýltay, F., (2005): Tatlý su istakozu Astacus önemli derecede azalmýþtýr (p<0.01).
leptodactylus (Esch.,1823)'un çiftleþme ve yumurta 

 Protein oranlarý yumurtlama dönemi öncesi býrakmasýnda erkek birey sayýsýnýn etkisi. Ýstanbul Üniversitesi 
(Kasým) yüksek (%14.17) iken yumurtlama sonrasýnda Su Ürünleri Dergisi , 19:55-60.
(Haziran) düþmüþtür (%12.28) (p<0.01). Üreme sonrasý Balýk, S., Çubuk, H., Özkök, R. ve Uysal, R., (2005): Some 
kerevitlerin yað oranlarýnda da önemli bir artýþ (Kasýmda Biological Characteristics of Crayfish (Astacus leptodactylus 
%0.62; Haziranda %2.24) gözlenmiþtir (p<0.01). Eschscholtz, 1823) in Lake Eðirdir. Turk Journal of Zoology, 
Yumurtlama döneminde düþük deðerde olan inorganik 29:295-300. TÜBÝTAK.
madde oraný (%1.18) yumurtlama dönemi sonrasýnda Bolat, Y. ve Aksoylar, Y. M., (1997): Eðirdir Gölü kerevitlerine 
önemli oranda artmýþtýr (%1.65) (p<0.05). Yapýlan (Astacus leptodactylus salinus Nordman 1842) genel bir bakýþ, 
çalýþmalarda kerevitin su içeriði %81 (Yýldýrým IX. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Eðirdir/Isparta, sf. 257-
vd.(1997)) ve %79-79.7 (Gürel & Patýr (2001)) olarak 269.
belirlenmiþtir. Çalýþmada bulunan sonuçlar diðer Çevik, C., and Tekelioðlu, N., (1999): Investigation of some 
çalýþmalara paralellik göstermiþtir. Kerevitin ham ecology and morfometrics properties of Crayfish (Astacus 
protein deðerini; Yýldýrým vd. (1997) %14.2, Gürel ve leptodactylus Esch.,1823) in Seyhan Dam Lake and its disease 
Patýr (2001) %16.4-17.1, Çevik ve Tekelioðlu (1999) kuru condit ion. IX. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, 

Eðirdir/Isparta, sf. 270-279.aðýrlýk üzerinden %76, Umoh ve Bassir (1977) %74.84 
olarak bulmuþlardýr. Çalýþmada bulunan deðerler bu Gülyavuz, H. ve Ünlüsayýn, M., (1999): Su ürünleri iþleme 
deðerlere paralellik göstermiþtir. Ham yað deðeri teknolojisi. Þahin Matbaasý, ISBN: 975-96897-0-7,366 s., 
Yýldýrým vd. (1997) (%1.26-1.51) ile Gürel ve Patýr Ankara. 
(2001) (%0.40-0.50) tarafýndan bulunan deðerlere Gürel, A. and Patýr, B., (2001): Meat Yield and Chemical 
paralellik göstermiþtir. Ham kül içeriði Yýldýrým vd. Quality of Crayfish ( Astacus leptodactylus Esch., 1823) in 
(1997) (%1.05-1.51) ile Gürel ve Patýr (2001)'ýn (%1.29- Keban Dam Lake.The Journal of Veterinary Science, 17(2): 1, 
1.51) deðerlerine paralellik gösterdi. Konya.

Harlýoðlu, M., M., (2004): The present situation of freshwater Sonuç olarak; et verimi düþük olan kerevitlerin ham 
crayfish, Astacus leptodactylus (Eschscholtz, 1823) in Turkey, protein içeriði yüksektir. Kerevitler gýda formülasyonlarý 
Aquaculture, 230(1-4): 181187.için elveriþli bir protein kaynaðýdýr. Kerevitlerin et verimi 

yumurtlama döneminde önemli derecede düþmektedir. Hobbs, H. H. Jr. (1988): Crayfish distribution, adaptive 
radiation and evolution, in Holdich D. M. & Lowery R.S., Protein oranlarý da et verimine benzer bir deðiþiklik 
eds,Freshwater Crayfish: Biology, management and gösterir ve yumurtlama dönemi öncesi yüksek iken, 
exploitation, Chapman & Hall, London, 11-51.yumurtlama sonrasýnda azalmaktadýr. Üreme sonrasý 

kerevitlerin yað oranlarýnda da önemli bir artýþ meydana Huner, J. V., (1994): Cultivation of freshwater crayfishes in 
North America. In: Freshwater Crayfish Aquaculture in North gelmektedir. Yumurtlama döneminde düþük deðerde olan 
America, Europe, and Australia (ed. by J.V. Huner), pp. 5±156. inorganik madde oraný, yumurtlama dönemi sonrasýnda 
The Haworth Press Inc, New York.önemli oranda artmaktadýr. Kýsacasý, kerevitler üreme 

döneminden önemli ölçüde etkilenmektedir. Ýstanbul Umoh, I. B. and Bassir, O., (1977): Lesser known sources of 
protein in some Nigerian peasant diets. Food Chemistry, 2(4): Büyükçekmece Gölü'nde yaþayan kerevitlerden daha iyi 
315-321.yararlanabilmek için avcýlýðýnýn Sonbahar'da yapýlmasý 

önerilmektedir. Yýldýrým, Z., Gülyavuz, H. and Ünlüsayýn, M., (1997): A Study 
on Flesh Productivity of Eðirdir Lake's Crayfish ( Astacus 

Kaynaklar leptodactylus salinus Nordman, 1842). Türk Journal of  
Zoology, 21: 101-105, TÜBÝTAK.ANONÝM, (2005): Devlet Ýstatistik Enstitüsü, Su Ürünleri 

Ýstatistikleri, Ankara.

Association of Official Analytical Chemists, (2002a): Moisture 
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